
 

Hotel & Restaurant Fricke - Hämelerwald ⚫ Niedersachsenstraße 8 ⚫ 31275 Lehrte ⚫  (05175) 7796 ⚫ info@hotelfricke.de 

 

Menüs zum Ostersonntag 
Niedersächsische Festtagssuppe 

mit Gemüsestreifen, Eierstich, Nudeln und Fleischklößchen 

 

Gebratenes Filet vom Lachs 
Muschelragout  Weißweinsoße  Kräuterreis  

Frischer Marktsalat 

34,90 € 
 

Lammbraten 
Eigene Schmorsoße  Provenzalisches Gemüse 

 Kartoffelgratin 

37,30 € 
 

Gekräuterte Hähnchenbrust  
Kräutersoße  Provenzalisches Gemüse 

Rosmarinkartoffeln 

         29,90 € 

Schweinefilet im Speckmantel 
Berner Soße  Karotten-Lauch-Gemüse 

Kartoffelkroketten 

32,80 € 

 

 Sous-vide gegartes 
Filet vom Angus Rind 
Pfeffersoße  Speckbohnen 

Kartoffelkroketten  

44,50 € 

Veggy 
Mediterrane Gnocchi-Pfanne 

Kräutersoße  Provenzalisches Gemüse  
Frischer Marktsalat 

24,90 € 

 

Osterhäschens Dessertteller 

Italienisches Mangoeis im Knuspermantel  Mousse au Chocolat 

Pannacotta mit Waldbeerencoulis  Frische Früchte 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Rotwein-Empfehlung 
 

Domina, trocken 

Weingut Kohlmann-Scheinhof 
Karlstadt, Franken 
 
0,75 l Flasche            21,50 € 
0,2 l Glas                 6,00 € 

Unsere Weißwein-Empfehlung 
 

Sauvignon Blanc 
trocken, Weingut Schick 
Weisenheim am Sand, Pfalz 
 
0,75 l Flasche            25,50 € 
0,2 l Glas                 7,00 € 

Für unsere jüngsten Gäste…         * bis 12 Jahre 

               ** unter 6 Jahre 

 
Eine kleine Portion des Hauptgangs  Räuberteller 
und danach 
eine Portion italienisches Eis 
15,50 € *         0,00 € ** 
 

Unsere Aperitif-Empfehlung 
 

Rotling-Secco 

trocken - feinfruchtig 
Weingut Kohlmann-Scheinhof 
Karlstadt, Franken 
 
0,1 l Glas                 3,80 € 

Unsere Aperitif-Empfehlung 
 

Appléritif  „Apfel & Rose“ 
alkoholfrei 
BIO Obstplantage Clostermann 
Wesel 
 
0,1 l Glas                 3,80 € 


